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燃やせるごみ
平成24年 2,905.48 3,299.84 3,133.88 3,508.44 3,493.52 3,028.26
平成25年 3,421.36 3,557.42 5,162.98 2,038.59 2,377.41 2,156.70
対比(H25/H24) 118％ 108％ 165％ 58％ 68％ 71％

燃やせないごみ
平成24年 366.44 421.42 405.14 350.74 322.80 379.32
平成25年 521.06 649.48 1,800.61 101.57 143.62 129.00
対比(H25/H24) 142％ 154％ 444％ 29％ 44％ 34％

資源ごみ 平成24年 335.07 346.09 331.16 325.82 351.72 326.73
平成25年 365.58 399.44 494.17 549.91 657.81 599.26
対比(H25/H24) 109％ 115％ 149％ 169％ 187％ 183％

火災により罹災した一般住宅（店舗、倉庫、アパ
ートなどの事業用建築物を除く）から発生するご
みは、ごみ処理手数料および埋立焼却処分手数料
の全部または一部を免除します
持参するもの　罹災証明書、印鑑
申し込み方法　手数料免除申請書に消防本部で発
行された罹災証明書を添付し直接

　ゼロごみ推進室では、053大作戦～ステージ３～として、平成24年４月～平成25年６月の１年３カ月間にわたり、ご
み減量とリサイクル推進、まちの環境美化に対して、取り組んできました。そして、平成25年７月から家庭ごみ有料化、
紙類資源回収をスタートしました。開始から３カ月分の家庭ごみ排出量がまとまりましたので報告します。

新聞紙、雑誌、ダン
ボールを、公共施設
に設置のリサイクル
ボックスで回収して
います。集団回収へ
出し忘れたり、保管
スペースが無いなど
の場合にご利用くだ
さい。 ※搬入時間などは事前にご確認ください

（単位：トン）

設置施設 住所 電話番号
❶ 総合体育館(北側駐車場) 末広町 34-7715
❷ 沼ノ端スケートセンター 北栄町 57-7240
❸ のぞみコミセン のぞみ町 68-6711
❹ 日吉体育館(体育館東側) 日吉町 73-6010
❺ リサイクルプラザ苫小牧 字沼ノ端 55-2970
❻ 苫小牧地域職業訓練センター 新開町 55-6622
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マツカワをご存知ですか？マツカワをご存知ですか？
　苫小牧港は道内屈指の物流拠点であると同時に、私たちの食を支える漁港区としても大切な
役割を担っています。市の貝であるホッキ貝はもちろんですが、今回、苫小牧市の新ブランド
として注目されている『マツカワ』について紹介します。

マツカワってどんな魚？ 放流事業の効果あり！

北海道日本料理研究会
苫小牧支部会長
（よど川　店主）

藤
ふじた

田　恵
けいじ

二さん

苫小牧の新ブランドとして
カレイ類の中でも最上とされる高級
魚で、通称タカノハ・タンタカと呼
ばれています。昭和40年代以降、幻
の魚といわれるほど急激に漁獲量が
減少していたため、マツカワ資源回
復を目的に、放流事業を始めました。

平成18年から開始した放流事業。えりも
以西太平洋海域（えりも町～函館市南茅
部）で行われている取り組みです。今年、
苫小牧では３万尾の稚魚を放流しました。
当初わずか６トンだった水揚げですが、
ここ数年で100トンにまで回復しました。
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マツカワをブランド化させるため、捕獲制限
を35㎝以上として王鰈（おうちょう）と呼ん
でいます。さらに地域の方に親しんでもらお
うと、子どもたちによる稚魚放流事業、料理
教室が行われています。また、市内でも、マ
ツカワ料理を楽しめる飲食店が増えています。

❶贅沢にもまるごと使ったマツ
カワ料理教室　❷体長４㎝の稚
魚放流。２年で35㎝を超える大
きさに成長する　❸マツカワ料
理は北海道日本料理研究会苫
小牧支部加盟店で食べられる

左から、マツカワを素材とした揚げ
物、蒸し物、お造り

詳細　企業立地課　 32-6438　苫小牧港管理組合　 34-5551

苫小牧港開港苫小牧港開港5050周年周年

ご存知ですか？ リサイクルボックス

◆家庭ごみ量の推移

火災による罹災ごみの減免について
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苫小牧の
新ブランド

❶ ❷

❸

（缶・びん・ペットボトル
 ・紙パック・プラスチック）

（Ｈ25.７から、紙類・せん定枝も含む）

マツカワの魅力を聞いてみました

大作戦～ステージ３～0 5 3 の報告
清掃事業課
55-4077
減量対策課
55-4266

詳細次世代のための一歩を　“One step for next generation!”

7 広報とまこまい　平成25(2013)年・11月 


